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' ' P Collet Champagne Blanc de Blanc  “cceuvialc me
rapee Champagne AOC

Nasce da uve chardonnay in purezza questo elegante Champagne
Blanc de Blancs AOC di Collet. I grappoli provengono da 6 distinti crus
posti nella rinimata Cote des Blancs. Come gli altri prodotti della
maison di Ay beneficia di una lunga sosta sui lieviti e in questo caso
parliamo di 5 anni, cosi da raggiungere |'ottimale proporzione tra ver-

ticalita acida e minerale, e struttura.

Tipologia: Champagne

Regione:Regione Champagne (Francia)

Denominazione: Champagne AOC

Grado Alcolico: 12.5%

Uve: 100% Chardonnay

Stile: Champagne Brut

Colore: giallo dorato tenue con una raffinata e attraente
spuma

Profumo: Profumi di agrumi molto eleganti, tra cui |l
pompelmo, note di fiori bianchi come acacia e biancospino
Sapore:In bocca e progressivo, fine e molto equilibrato.
Finale generosamente aromaticoo.

ALLERGENI: Contiene solffiti

Temperatura: 6 °C CH
Abbinamenti: Ideale per l'aperitivo. Ottimo con piatti dal CO l L E l
gusto delicato come sushi e sashimi, ideale con crostacei e A
frutti di mare BLANC OF BLANCS
Note aggiuntive: Contiene Solfiti PREN

Cicogna acque minerali - via Acqui, 69 - 10098 Rivoli (TO) Italy - P.lva/CF 07224020011
tel. +39 011 959.86.69 - +39 334 686.34.44 url: https://cicognaacqueminerali.it - email: info@cicognaacqueminerali.it




