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Il Belle Epoque Rosé "120 Anniversary Edition” € davvero speciale. Si
tratta di uno dei piu eleganti, prestigiosi e intensi Champagne Rosé, un
paradigma di complessita, armonia ed espressivita. Nasce dai tre prin-
cipali vitigni della regione raccolti nei pit importanti cru e matura per
almeno 6 anni sui lieviti. Profumi di pompelmo, frutti rossi, spezie
orientali, caffe, miele e brioche si intrecciano nel suo ampio e sedu-
cente ventagli aromatico, in un sorso succoso, setoso, intenso e lun-
ghissimo. Il Rose Brut "Belle Epoque” € uno Champagne che e
diventato vera e propria icona in virtu di uno stile cremoso e al
contempo profondo. Perrier Jouet, ovvero un home che non avrebbe
bisogno di presentazioni vista l'importanza che riveste nel vasto mondo
degli amanti delle bollicine. Maison di tradizione plurisecolare, fondata
addirittura nel 1811 da Pierre Perrier ed Adele Jouet, conta oggi circa
106 ettari vitati divisi tra Pinot Nero, Chardonnay e Pinot Meunier. Lo
stile inconfondibile della maison unisce raffinati intarsi floreali ad una
materia carnosa, che restituisce quindi un vino che fa della comple-
tezza il suo vero punto di forza.

Tipologia: Champagne

Denominazione: Champagne AOC

Grado Alcolico: 12.5%

Uve: Pinot Noir 50%, Chardonnay 45%, Pinot Meunier 5%
Vinificazione: Rosé d'assemblage prodotto con rifermentazione
in bottiglia secondo il Metodo Champenoise

Affinamento: Almeno 72 mesi sui lieviti

Colore: Rosato tenue con riflessi ramati, animato da un perlage
fine e persistente

Gusto: Fresco, succoso, agrumato e minerale, di grande inten-
sita ed equilibrio, con bollicine finissime e cremose

Profumo: Complesso, seducente e molto elegante, con note
peonia, di frutta rossa e pompelmo intrecciati a nuance di spezie
orientali, frutta secca, miele e brioche

Temperatura di servizio: 10 -12°C

ALLERGENI: Contiene solfiti

Abbinamenti: Risotto ai frutti di mare, Tartare di pesce, Pesce
affumicato, Pesce e crostacei al vapore, Affettati e Salumi

Cicogna acque minerali - via Acqui, 69 - 10098 Rivoli (TO) Italy - P.lva/CF 07224020011
tel. +39 011 959.86.69 - +39 334 686.34.44 url: https://cicoghaacqueminerali.it - email: info@cicognaacqueminerali.it



