MARCHESI» BAROLO  Alba DOC ‘Pi Cit’
SPEN Cank Denominazione di Origine Controllata
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Coltivano vigneti a Barolo, nelle Langhe, nel Roero e nel Monfer-
rato nicese. Vinificano e affinano nelle antiche cantine dei
Marchesi di Barolo dove accogliamo gli appassionati che deside-
rano assaporare la storia, i profumi e le espressioni di questo vino
leggendario, il Barolo: il Re dei Vini, il Vino dei Re.

La conoscenza del territorio, unita al rispetto della tipicita dei
vitigni, ci ha spinto sempre piu ad operare una specifica condu-
zione agronomica per ogni parcella, vinificandone separatamente
le uve per mantenerne integre le caratteristiche.

Negli ultimi due secoli, in sintonia a quanto € successo all’'uva e al
vino, gli ambienti si sono affinati trasformandosi in parte in locali
accoglienti dove degustare, assaporare e, insieme, nutrirsi di storia
e di cultura.

Le cantine dove oggi affinano i loro vini sono le stesse dove
nacque il vino Barolo, per intuizione della Marchesa Giulia Falletti
Colbert. Dopo costanti e minuziosi restauri, le cinque “Botti della
Marchesa”, ormai pluricentenari, sono oggi ancora perfettamente
integre ed efficenti.

Varieta: Nebbiolo 70% - Barbera 30%

Vigneto: Argilloso di medio impasto

Metodo di allevamento: Guyot

Vinificazione: Diraspatura e pigiatura; fermentazione con macera-
zione delle bucce alla temperatura controllata di 26-28° per circa
10 giorni; fermentazione malolattica svolta; affinamento parte in
acciaio e parte in legno; imbottigliamento nel mese di marzo.
Gradazione alcolica: 14 %

Temperatura di servizio: 18°

Colore: |l colore € rosso rubino intenso

Gusto: la bocca € ampia, il tannino € setoso ed il finale € morbido
ed avvolgente

Profumo: al naso le note di violetta e rosa canina sono in sincronia NARCHESImDAROLO
con le sfumature di frutta rossa e le nuance vanigliate offerteci
dall’affinamento in legno

Abbinamenti: La particolarita di questo vino sta nella vinificazione
di nebbiolo e barbera insieme; la data della raccolta & stata stabi-
lita in modo da avere un perfetto equilibrio fra 'eleganza e la
potenza del nebbiolo, ed il frutto e la rotondita della barbera.
Allergeni: Contiene solfiti
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