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‘ ' Italia, Veneto

E un prodotto innovativo e giovane. € un vino equilibrato,
armonico, dal gusto intenso e persistente. Rosé accompagna in
modo elegante antipasti all’italiana, pesce e carni leggere,
persino qualche dessert poco dolce.

Vitigni: Glera (conosciuto come Prosecco)100% -
Rosso Veronese 5%

Zona di produzione: Valdobbiadene, Conegliano,
Vittorio Veneto

Formato: (Litri)0.75

Temperatura di servizio: 7-8 °C

Colore: Colore rosa tenue, cristallino, spuma persi-
stente e perlage fitto.

Bouquet: Intenso e fine, fruttato di lampone, frago-
lina di bosco, pompelmo rosa, mandorla, note floreali
di rosa e note balsamiche.

Sapore: abboccato, intenso e persistente, di grande
corrispondenza con i profumi. Equilibrato.

Gradazione: 12% vol.

Abbinamenti: tartara di tonno e di manzo, grigliata di
pesce,ottimo con le sarde. Melanzane alla parmi-
giana. Aperitivo ideale accompagnato da antipasti
salati 0 a base di frutta. Da provare con la pizza e tutti
i piatti a base di pomodoro in genere.
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