Pi1o CESARE Barbera d’Alba DOC

Denominazione di Origine Controllata

(o) DISTRIBUITO DA B
COGNA acquE MINERD

( ) Italia, Piemonte

La Barbera d’Alba di Pio Cesare ¢€ intensa, energica e strutturata,
merito anche dell’affinamento in botti € barrique per 12 mesi. Emana
profumi di amarene, frutti di bosco, pepe e spezie selvatiche. |l sorso
rivela vigore e intensita ma anche equilibrio e buona freschezza.

La Barbera d’Alba & uno dei vini rossi piemontesi che incarna lo spirito
e la tradizione della viticoltura locale. Pur non essendo uno dei vitigni
piu antichi presenti a livello regionale, & senza ombra di dubbio uno dei
piu coltivati. Pio Cesare, cantine storica delle Langhe situata ad Alba,
presenta una Barbera classica, in cui il profumo di amarene al naso
apre a un sorso pieno e appagante. Un’etichetta che riscuote buoni
punteggi sia a livello nazionale che sulle guide estere, e che, oltretutto,
si presenta anche con una grande versatilita gastronomica, facendo
un’ottima figura sia nelle occasioni piu conviviali che in quelle piu
formali.

Il rosso Barbera d’Alba si sviluppa nel calice con un colore che
richiama la tonalita del rubino, particolarmente intenso e profondo. Al
naso si avvertono note principalmente fruttate, che risultano imprezio-
site da leggeri accenni speziati. Al’'assaggio € di buon corpo, saporito e
gustoso, con un sorso rotondo, che evolve in modo armonico sino alla
chiusura. Un prodotto firmato Pio Cesare davvero poliedrico, che,
grazie all'ottimo equilibrio, & perfetto come vino da bere tutti i giorni,
senza mai scadere nella banalita, ma anzi concedendosi il lusso di un
sorso quotidiano davvero appagante.

Denominazione: Barbera d'Alba DOC
Vitigni: Barbera 100%

Gradazione alcolica: 14.5% /)

Vinificazione: Fermentazione in acciaio con macerazione per : A////////'///
20-25 giorni voc.e
Affinamento: 12 mesi in botti di rovere e, per una piccola parte, in

barrique

P10 CESAR!

Note aggiuntive: Contiene solfiti

Colore: Rosso rubino intenso

Profumo: Fruttato e intenso, di amarene, frutti di bosco e spezie
boschive

Gusto: Succoso, intenso, pieno e strutturato, di buon equilibrio
Allergeni: Contiene solfiti
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