TRAVAGLINI Gattinara “Riserva” DOCG

GATTINARA Denominazione di Origine Controllata Garantita

(o) DISTRIBUITO DA B
COGNA acquE MINERD

{ ) italia, Piemonte

Il Gattinara Riserva & un vino rosso robusto e molto intenso,
affinato 36 mesi in botti di rovere. Dal colore granato intenso, al
naso si presenta elegante, con note di confettura di rose, frutti di
bosco, spezie e sfumature minerali. In bocca risulta pieno, struttu-
rato, ma sempre fresco, con tannini compatti ed una lunga persi-
stenza di confetture e spezie.

Questo vino di Travaglini € un rosso a base di Nebbiolo in purezza,
prodotto nell’Alto Piemonte. In questo territorio d’antichissima
origine vulcanica, con terreni ricchi di sostanze minerali e di ferro, il
nobile vitigno piemontese si esprime con vini di grande finezza ed
eleganza, con aromi floreali e fruttati, sentori speziati e minerali. E’
un’etichetta d’eccellenza, che viene prodotta solo nelle migliori
annate e possiede un’ottima propensione all’invecchiamento.

Il Gattinara Riserva € una delle eccellenze di Travaglini, che nello
splendido territorio pedemontano dell’Alto Piemonte produce un
Nebbiolo di classe, intenso e raffinato. Grazie a un attento lavoro in
vigha e in cantina il vino riesce a esprimere e a farsi fedele inter-
prete delle migliori caratteristiche dell’area di Gattinara portando nel
calice le peculiarita del territorio. Si presenta con un colore granato.
Al naso esprime note floreali e speziate, aromi di piccoli frutti a
bacca rossa, sentori radice di liquirizia ed erbe di montagna. Al
palato ha buon corpo con un sorso fresco e intenso, trama tannica
fine ed evoluta e una nitida vena minerale, che accompagna verso
un finale sapido.

Denominazione: Gattinara DOCG

Vitigni: Nebbiolo 100%

Gradazione alcolica: 13.5%

Vigneti: Viti allevate a guyot radicate su terreni rocciosi, ricchi di
sali minerali di ferro

Vinificazione: Fermentazione in serbatoi di acciaio inox per circa
15 giorni

Affinamento: 36 mesi in botti di rovere di Slavonia

Note aggiuntive: Contiene solfiti

Colore Granato intenso

Profumo Elegante, con note di confettura di rose, frutti di bosco,
spezie e sfumature minerali

Gusto Pieno, fresco, con tannini compatti e lunga persistenza

di confetture e spezie

Allergeni: Contiene solfiti
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