PRODUTTORI
dct BARBARESCO

Barbaresco DOCG : oA

Denominazione di Origine Controllata Garantita GNA ACQUE MINE
{ ' Italia, Piemonte

La Produttori del Barbaresco vinifica esclusivamente uve Nebbiolo
dai vigneti di proprieta dei 50 agricoltori associati.

In ogni annata si producono un vino Barbaresco ed un Nebbiolo
Langhe. Il primo, prodotto dal 1958, ¢ il risultato dell'assemblaggio di
uve da diversi vigneti della zona d'origine. E il vino che ha fatto la
storia dell'azienda e che in tutto il mondo & sinonimo di qualita,
tipicita e convenienza. Il secondo, commercializzato per la prima
volta nel 1975, ¢ il risultato della vinificazione delle uve Nebbiolo pro-
venienti dai vigneti piu giovani.

Il Nebbiolo Langhe & cosi un ottimo vino per accostarsi a questo
grande vitignho e per capirne la personalita in una forma piu semplice
ed immediata.

In alcune annate, considerate eccellenti uniformemente in tutta la
zona d'origine, sono anche prodotti nove Barbaresco da vigneti spe-
cifici e commercializzati dopo quattro anni,come Riserva. Sono
questi tutti vigneti storici di grande fama che la stessa Produttori del
Barbaresco ha contribuito a rendere famosi: Asili, Montefico, Monte-
stefano, Muncagota, Ovello, Pajé, Pora, Rabaja, Rio Sordo.

Prodotti dal 1967, solo nelle grandi annate, e vinificati tutti esatta-
mente nello stesso modo, permettono all'appassionato un'esperienza MRBARESG)
unica, quasi una passeggiata tra i vigneti di Barbaresco assaporando Z

le diverse sfumature e caratteristiche di oghuno.

Varieta: 100% Nebbiolo E
Vigneto: Vari nella zona d’'origine del Barbaresco .,

Terreno: Argilloso-calcareo con venature sabbiose
Annata: Annata di corpo medio, frutta rossa e note speziate,

tannini equilibrati, buona bevibilita e persistenza. . ‘3«‘"
Vinificazione: fermentazione in acciaio a 28°, 24 giorni sulle bucce, > “'J ,j‘ .

rimontaggi 2 volte al giorno, malolattica svolta. o
Invecchiamento: 24 mesi in botti di rovere da 50 hl PRODU'ITORI o
Imbottigliamento: Aprile 2021 - B‘RBARESCO "

Produzione totale: 300.000 bottiglie circa

Abbinamenti: paste all’'uovo, piatti di carne e formaggi a media sta-
gionatura.

Allergeni: Contiene solfiti
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